ALPHABETISCH HERKUNFT KATEGORIEN ABER FLOTT!!! SLOWCOOKER

Safranrisotto - 4 Personen, 45 Minuten

1

Gemisebriihe aufkochen. Schalotten fein wiirfeln E U A E N

und in Butter glasig dlinsten.

2
® 750 ml Gemisebriihe

Risottoreis zugeben und unter Rihren kurz

® 150 ml Weilwein
anrosten. Zuerst mit dem WeiBwein abléschen und fEWel
dann nach und nach mit der Briihe auffiillen und ® 2 Schalotten

den Reis nach Packungsanweisung garen.
& L ® 30 g Butter

3 ® 250 g Risottoreis

Nach der Halfte der Garzeit Safranfdden zum Reis ® 1Ddschen Safranfaden (0,1 g)

geben. Rote Pfefferschote putzen, entkernen, fein ® 1 rote Pfefferschote
wirfeln und unter den Reis riihren. 20 g .

® 20 g geriebener Parmesan
geriebenen Parmesan zugeben, mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Basilikum in Streifen schneiden ® Salz

und daruber streuen. ® Pfeffer

® 0.5 Bund Basilikum
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REZEPT - ROTES PESTO



